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Nu tillverkas den första
årgången göingskt vin
på Qvarnfors: ”Mycket
stolt”

En idé har blivit verklighet.

Just nu är det full fart på Qvarnfors gods – där

druvor från fyra gårdar blir till vin – i Sveriges

första vintillverkarkollektiv.

– Det var ”meant to be”, säger Mike Roe, från

Vittsjö vingård.

Hässleholm • Publicerad lördag 11:45

Karl Ljungberg

Skicka e-post

Så här jobbar Norra Skåne med journalistik: uppgifter
som publiceras ska vara korrekta och relevanta. Vi strävar
efter förstahandskällor och att vara på plats där det
händer. Trovärdighet och opartiskhet är centrala värden
för vår nyhetsjournalistik.

Läs mer

Ny explosion i Hässelby –
boende evakueras

Nyheter. Något har detonerat i en bostad i

Hässelby villastad i nordvästra Stockholm. Det

är den andra i Hässelby på bara en vecka.

Explosion vid radhus
söder om Stockholm

Nyheter. Något har detonerat vid ett radhus i

Huddinge söder om Stockholm.

Ny bok om Trumps Vita
hus: Kaos och brända
papper

Nyheter. Donald Trump visste att han förlorat

presidentvalet men tyckte att det var genant.

De sista veckorna brände hans stabschef

frenetiskt dokument.

Läraren Jimmy, 44:
”Eleverna släpps ut utan
tro på sig själva”

Familj. ✓ Hoppade av som rektor ✓ Skrev bok ✓

Vill ha fokus på individutveckling.
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Förskola satsar på yoga för
barnen: ”Stress sprider sig
längre ner”

Kristianstad. Utnämnts till ”Månadens

förskola” • Förskollärare: ”Hjärnan städar”

8 oktober, 16.00: Här ser du Alvesta
SK–Kristianstads IK

Gherman flögs in och lyfte Sörby till
SM-final: ”Därför jag kom hit”

Hemtjänst dröjde med
larm – vårdtagare dog

Nyheter. Hemtjänsten i Lunds kommun dröjde

med att larma om hjälp i åtta timmar när en

vårdtagare inte gick att "väcka" på morgonen.

Vårdtagaren hade drabbats av en stroke och dog

några dygn senare på sjukhus, rapporterar

Sydsvenskan.
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6 oktober, 19.00: Här ser du
Hässleholms IF–IFK Hässleholm

Drömmen hålls vid liv
efter Stratigakis dubbel:
”Bästa i år”

Fotboll. Vittsjö använde tändvätskan på bästa

sätt • ”Tejpar upp det i omklädningsrummet”.

Börsen räddar
kommunens ekonomi –
igen: ”Glädjande”

Hässleholm. Men ekonomiavdelningen varnar:

För stora utgifter i Hässleholm.

Trafik: Tågen rullar igen
efter stoppet utanför
Hässleholm

Kristianstad. Tåg körde mot stoppsignal.
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Mike Roe lassar i Per Fredholms krossade Solarisdruvor i
pressen. Bakom honom är Per Fredholm och Lars
Swegen redo med nya hinkar.
Foto: Mikael Persson

Runtomkring nu är det skördedags för

vindruvor på våra sydsvenska breddgrader.

Druvorna som ska bli till vin ska hinna få så hög

sockerhalt som möjligt – men man måste också

passa sig för frosten. Så månadsskiftet

september/oktober brukar vara en bra tid.

Lars Swegen visar sina blåa druvor.
Foto: Mikael Persson
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Men processen innan uppkorknings- och

avnjutningsfasen kan börja är en lång sådan –

med många moment.

De plockade druvorna ska krossas, pressas,

jäsas, lagras och buteljeras. Och från och med i

höst finns möjligheten att göra allt detta hos

Lars Swegen på Qvarnfors gods i Bjärnum.

– Jag köpte det här stället för fyra år sedan och

här fanns en stor vinplanta med blå, fina

druvor. Det var då detta intresset började. Jag

lämnade druvorna till Åhus vingård och fick 40

flaskor gott vin tillbaka, säger Lars Swegen.

Mike Roe har i många år drivit Vittsjö Vingård. I år har
det på grund av vädret blivit lite mindre druvor än
vanligt, berättar han. Men de som blivit har blivit bra.
Foto: Mikael Persson

Han fick senare kontakt med Mike Roe, som

drivit Vittsjö Vingård i många år, och hjälp av

honom med att plantera sina egna vinstockar.

Kontakt knöt han också med Per Fredholm,

från Fredholms vingård i Mjölkalånga, som

bland annat står bakom det prisade vinet

”Elsa”.

Något trampande av vin blir det inte på Qvarnfors – men
metoden används fortfarande på sina ställen i Europa,
berättar Lars och Per.
Foto: Mikael Persson

Både Per och Mike hade samma problem. De

hade en massa druvor som de gjorde vin av på

andra gårdar runtom i Skåne. Men trycket hade

börjat bli högt de sista åren och köerna långa.

Så de tre, tillsammans med Mats och Helen

Randevik från Lejeby vingård i Laholm som

nyligen hade bestämt sig för att följa sina

drömmar och bli vinodlare, slog sina kloka

skallar samman och gjorde gemensam sak.

Ner i pressen ska snart 700 liter krossade druvor. Per
Fredholm och Mike Roe väntar spänt.
Foto: Mikael Persson

De startade en ekonomisk förening och gjorde

om Lars Swegens gamla svinstall – till ett

vinstall. Och med det skapade de Sveriges

första vintillverkarkooperativ.

– Det var ”meant to be”, säger Mike Roe.

Utrustningen som bland annat består av en

vinkross, press och flera stora jästankar fick

Lars Swegen, 84, tag på från en pensionerad,

men ungefär tjugo år yngre, vintillverkare i

Kivik.

”Vi gör ju detta för att det är roligt också”, säger Mats.
Och det märks när gänget jobbar.
Foto: Mikael Persson

Det har nu gått ungefär ett år sedan

fyrenighetens planer började smidas – och

redan är det full fart på verksamheten. Just nu

är de i gång med det som så småningom

kommer bli de första årgångarna vin tillverkade

på Qvarnfors.
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– Det känns riktigt bra. Vi har jobbat med det

här sedan oktober i !ol. Jag är mycket stolt över

att vi nu kan dra i gång, säger Lars Swegen.

Alexandra Nielsen är sommelier och ansvarig för
vinmakeriet på Vittsjö vingård.
Foto: Mikael Persson

Totalt från alla fyra gårdarna uppskattar han att

de i år kommer tillverka ungefär två till tre

tusen flaskor vin. Hans egna Qvarnfors-vin

kommer detta första år stå för en mindre andel

av dessa. Ungefär ett fyrtiotal flaskor lär det bli.

– Jag kommer inte sälja dem, de får gå in i

källaren, säger Lars och ler.

Huvudattraktionen när Kb/NSk kommer på

besök denna dag är när 700 liter gröna

Solarisdruvor från Fredholms vingård ska

pressas.

På plats och hjälper till är alla ovan nämnda och

dessutom Alexandra Nielsen som jobbat i sex år

på Vittsjö vingård. Hon har bakgrund som

sommelier, är gårdens

vintillverkningsansvariga och går denna dag

runt och, som hon själv beskriver det, ”hjälper

män att göra mer än en sak samtidigt”.

Lars Swegen fick tag på utrustningen från en
pensionerad vintillverkare i Kivik.
Foto: Mikael Persson

Fredholms druvor skördades i söndags, har

redan krossats – inte av franska fötter – och

legat kylda i en stor plastbytta i väntan på

pressen. Kylningen är för att de inte ska börja

tjuvjäsa.

De fyra vingårdarnas företrädare arbetar

broderligt. Per och Lars lassar hinkarna fyllda

med krossade vindruvor som Mike tar emot och

häller ner i den hydrauliska fruktpressen.

Druvjuicen som rinner ut pumpas in i en av

jäsningstankarna under Mats bevakning. Det är

ett slutet system.

– Det känns friskt, det här kommer bli ett bra

vin. Det ser man redan nu, säger Per.

Druvjuicen flödar.
Foto: Mikael Persson

Men innan hans vin når hyllorna ska först den

nypressade druvjuicen jäsas och sedan lagras.

På Qvarnfors finns både tunnor av ek och

akacia. Per Fredholm uppskattar att det som

pressas i denna stund kommer finnas på

bolaget kanske nästa höst.

– Det är så fantastiskt roligt att vi har fått i gång

detta, säger han och fortsätter:
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– Vi träffades här för ett år sedan och gjorde

upp planer, och nu är vi i gång.

Lars Swegen hade aldrig tidigare odlat vindruvor – men
fick upp ett intresse för det när han köpte Qvarnfors
gods för fyra år sedan.
Foto: Mikael Persson

Tidigare kände de fyra knappt varandra – och

nu spenderar de en massa tid ihop som

affärspartners.

– Det har varit ett väldigt händelserikt år,

konstaterar Mats Randevik.

Men ett roligt sådant.

Läs mer: Svinstall blir vinstall:

Så ska Bjärnum bli vincentrum

Läs mer: Gårdsförsäljning kan

bli av – då jublar lokala

vingårdar: ”Vågar inte”

Läs mer: ”Elsa” fortsätter sitt

internationella segertåg
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